KÜL KÖMECİ:
Un,yağ,yumurta,tuz ve süt büyükçe bir kapta yoğurulur. Daha önce MEŞE ODUNUYLA  yakılan ocakta biriken közün içerisine gömülür. Piştikten sonra dilimlenerek sofraya konur. Bu kömeç günümüzde yapılmamaktadır. Bazı köylerde acı su ile de yapılanı da vardır.
DİĞER BİR KÖMEÇ ÇEŞİDİ:
Kuyruk yağı sızdırılınca arta kalan kıkırdak ile yapılır. Tereyağı, yumurta ye kıkırdak yoğurulur, toprak fırında pişirilir. İkindi çaylarında peynir ile yemek pek hoştur.
